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Проблема загрязнения молока ингибирующими веществами, в том числе антибиоти-
ками, приобретает с каждым годом все большее значение. Выявление характера диф-
ференцированного воздействия ингибиторов на рост и развитие молочной микрофлоры
необходимо для дальнейшего эффективного воздействия на показатели качества молока
и молочных продуктов [1, 3]. Молоко обладает способностью задерживать развитие микро-
флоры в течение определённого времени, что обуславливает его биологические свойства.
Размножающаяся и накапливающаяся в процессе хранения молока микрофлора проходит
через естественные фазы развития: бактерицидная, смешанной микрофлоры, молочнокис-
лых бактерий, дрожжей и плесеней. Продолжительность бактерицидной фазы (времени,
в течение которого микроорганизмы молока не размножаются или даже отмирают) опре-
деляется степенью обсеменённости молока и температурой хранения [2]. Наличие бакте-
рицидной фазы обусловлено присутствием нативных биологически защитных факторов,
к которым относят лизоцимы, иммуноглобулины, лейкоциты, лактоферрин, лактоперок-
сидаза и др. [2, 3]. Для изучения специфики воздействия антибиотиков на микрофлору
молока в процессе хранения нами были проведены микробиологические исследования с
использованием тест-пластин 3М Petrifilm, а также по методике импедансного анализа на
микробиологическом анализаторе БакТрак 4300. Изучен динамический процесс метабо-
лической активности растущих микроорганизмов во времени (0-24 часа) при различных
температурах (10; 24 и 37 ∘С) и концентрациях антибиотиков: пенициллина (0,002; 0,004;
0,008; 0,016 мг/кг), левомицетина (0,00015; 0,0003; 0,0006; 0,0012 мг/кг), а также проана-
лизирована кинетика роста отдельных культур молочнокислых бактерий. Выявлено, что
при температуре хранения 10∘С общая бактериальная обсеменённость молока через 24 ча-
са составила 2,3×105 КОЕ/мл как в контрольном образце, так и в опытном с наивысшей
концентрацией пенициллина (0,016 мг/кг). При температуре 24∘С количество МКБ в кон-
трольном образце составило 2,3×104 КОЕ/мл, в то время как в образце с концентрацией
антибиотика 0,016 мг/кг - 7,2×103 КОЕ/мл. Присутствие хлорамфеникола в молоке ока-
зывало более существенное и достоверное влияние при 24 ∘С: если через сутки хранения
в контрольном образце ОМЧ составило 4,5×106 КОЕ/мл, то в опытном с концентрацией
пенициллина 0,004 мг/кг - 7,3×104 КОЕ/мл.
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