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В последние годы в России активно развивается отечественное виноделие. Однако,
научные работы, посвященные изучению различных штаммов дрожжей и их влиянию на
конечный состав продуктов брожения сусла, представлены в малом количестве.

Дикие дрожжи в основном рассматриваются в литературе как потенциально вредо-
носные, однако многие из них могут положительно влиять на букеты вин, при условии,
что их развитие находится под контролем и не препятствует полному сбраживанию сусла
видами Saccharomyces [1].

Целью работы являлось выделение и сравнение естественных консорций дрожжей двух
сортов винограда и последующее определение некоторых их биохимических свойств.

Для исследования было взято 2 сорта винограда - Гевюрцтраминер и Молдова. С ягод
первого сорта было выделено 2 штамма дрожжей, со второго - 4. Для определения видовой
принадлежности была использована стандартизированная система для идентификации
дрожжевых грибов ID 32 C. Было установлено, что на винограде сорта Гевюрцтраминер
присутствуют штаммы дрожжей Kloeckera apiculata, Candida pulcherrima. На виногра-
де сорта Молдова - штаммы дрожжей: Kloeckera apiculata, Candida sp., Saccharomyces
cerevisiae, Candida sp. Для каждого штамма дрожжей были определены следующие био-
химические свойства: титруемая кислотность, летучие кислоты, содержание этанола после
брожения на ячменном сусле [2].

Результаты показали, что на данных сортах винограда Kloeckera apiculata является до-
минирующим штаммом, но также были выделены различные для этих сортов минорные
штаммы. Кроме того, на основе полученных данных, можно предположить, что Kloeckera
apiculata является одним из более подходящих штаммов для первых этапов брожения по
своим биохимическим свойствам. По сравнению с другими выделенными штаммами он
обладает наиболее оптимальными показателями по содержанию этанола (1,245 %) и тит-
руемой кислотности (1,00875 г/л). Кроме того, он образует наименьшее количество лету-
чих кислот (0,00825 г/л). Предположительно, использование комплексных культур дрож-
жей, содержащих штамм Kloeckera apiculate, а также Candida pulcherrima и Saccharomyces
cerevisiae, потенциально может улучшить органолептические свойства вин или получить
их новые варианты [3, 4].
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