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Добавление консервантов в продукты питания позволяет на долгое время сохранить привлекательный внешний вид товара. В настоящее время широкое применение в пищевой промышленности в качестве консервантов находят бензойная и сорбиновая кислоты (добавки Е210 и Е200 соответственно) [1]. Несмотря на то, что данные соединения естественным образом присутствуют в некоторых ягодах и фруктах, чрезмерное их употребление может приводить к метаболическому ацидозу, гиперпноэ и судорогам [2]. Таким образом, контроль содержания бензойной и сорбиновой кислот представляет собой важную аналитическую задачу.
В данной работе предложена простая и экспрессная схема выделения бензойной и сорбиновой кислот из жидких проб за счёт непосредственного образования глубокого эвтектического растворителя в процессе микроэкстракции с последующим ВЭЖХ-УФ определением аналитов в выделенной фазе. Пробоподготовка включает в себя добавление водной пробы к смеси летучего органического растворителя (дихлорметана) и природного терпеноида (ментола). Инициированное испарение дихлорметана приводит к образованию и перемешиванию микрокапель экстрагента с последующей экстракцией аналитов в него и выделению образованной in situ фазы глубокого эвтектического растворителя на поверхности пробы (рис. 1). Разработанная схема проиллюстрирована на примере определения консервантов Е200 и Е210 в безалкогольных напитках.
[image: image1.png]- Cwmech AuxropMeTaHa u
MeHTona

[ MenTon

* BeH3oiiHas kucnota
* Cop6uHoBas kucroTa
o [uxnopmetaH





Рис. 1. Схема анализа
Работа поддержана грантом Российского Научного Фонда (проект № 21-13-00020, https://rscf.ru/project/21-13-00020/).
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