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В настоящее время биополимеры находят широкое применение в пищевой и фармацевтической промышленности, а также в медицине и биотехнологии. Наиболее распространена желатина животного происхождения из костной и соединительной ткани млекопитающих. Но подобное сырье имеет вероятность передачи инфекций, вызывающих различные заболевания. Это обуславливает высокий интерес к желатине рыбного происхождения как природному структурообразователю. Однако рыбная желатина уступает по скорости гелеобразования и прочности гелей желатине из млекопитающих. Поэтому вопрос улучшения её прочностных свойств является актуальным.
Начато исследование влияния хитозана на реологические свойства гелей рыбной желатины (10 %) при добавлении катионного полисахарида из ракообразных хитозана в диапазоне массового соотношения компонентов Z от 0,03 до 0,15 г хитозана/г желатины.

Исследовали изменение модуля упругости G' и модуля потерь G'' в широком амплитудном диапазоне. В области линейной вязкоупругости в диапазоне колебаний от 0,01 до 100 % модуль упругости значительно выше модуля потерь G'>G'', что подтверждает твердообразное поведение исследуемых гелей.
При измерении частотной зависимости значений модуля упругости и модуля потерь гелей рыбной желатины и комплексов хитозана с рыбной желатиной значения модуля упругости незначительно увеличиваются и модуль упругости больше модуля потерь. Подтверждается твердообразное поведение исследуемых систем при низких деформациях.
Одними из главных реологических характеристик являются кривые течения и вязкости. В работе были определены зависимости эффективной вязкости η от скорости сдвига 

[image: image1.wmf]g

&

 и напряжение сдвига σ от скорости сдвига . Напряжение сдвига увеличивается при увеличении скорости сдвига. При увеличении концентрации хитозана в гелях хитозан - рыбная желатина вязкость увеличивается, происходит улучшение прочностных свойств гелей. Напряжение сдвига также увеличивается при увеличении скорости сдвига с образованием предела текучести.

Все экспериментальные кривые течения аппроксимировались уравнениями Кэссона и Гершеля-Балкли. Значения предела текучести, определённые из данных реологических моделей, оказались близки между собой.
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