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Сушка – это сложный технологический тепло-массообменный процесс, который при
переработки сельскохозяйственной продукции должен обеспечить не только сохранение
ряда нативных (от лат. nativus — врождённый) свойств материала, но и улучшение этих
свойств.
Имеется широкий ассортимент сельскохозяйственных продуктов подвергающихся техно-
логической операции – сушки: мясо, рыба, овощи, фрукты, зелень, грибы, ягоды и др.
Привело к появлению большого разнообразия конструкций сушильных установок: шкаф-
ные многоярусные, карусельные, туннельные, конвейерные, шахтные.
Процесс сушки является основным этапом для более эффективной сушки необходимо ор-
ганизовать воздушный поток внутри шкафа так, чтобы интенсивность теплового воздей-
ствия на каждом ярусе была одинаковая.
Цель работы: Увеличение производительности инфракрасной сушилки с повышением ка-
чества, за счет равномерного движения воздушного потока внутри инфракрасного шкафа.
В связи с поставленной целью поставлены задачи:
1. Разработать методику эксперимента.
2. Исследование воздушного потока инфракрасной сушилки.
3. Проанализировать и сделать выводы.
Для проведения эксперимента понадобилось: 48 лотков (на каждом ярусе по 16 лотков),
каждый лоток предварительно пронумерован. В качестве продукта исследования исполь-
зовали 25 кг морковки и свеклы соответственно.
Методика исследования:
1. Продукт нарезали на слайсере толщиной 4 мм.
2. Выкладывали на лоток плотно, но не попадая друг на друга.
3. На каждый ярус загружалось 16 лотков (8 лотков с морковкой и 8 лотков со свеклой).
4. Температура внутри камеры поддерживалась 55ºС ± 2∘С.
5. Технологический процесс во время сушки не нарушался.
В результате проведенного исследования сделаны выводы:
1. Неравномерность сушки по высоте устройства объясняется более интенсивным тепло-
вым воздействием на сырье на верхнем и нижнем ярусе.
1.1 Лотки 1-8 и 44-48 сушка произведена полностью.
1.2 Лотки 16-38 без изменений (сушка не эффективна).
2. В ходе экспериментального исследования было выявлено, что сушка ломтиков, находя-
щиеся около ТЭНов происходила быстрее.
2.1 Лотки 9-15 и 39-43, продукт, находящийся около тэнов подвысушился, а в середине не
высушился.
Таким образом, распределение воздушного потока при полной загрузки сушильного шка-
фа происходит не равномерно на всех ярусах и требуются дополнительные исследования.
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Рис. : Морковь перед началом эксперимента

Рис. : Свекла перед началом эксперимента
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Рис. : Инфракрасная сушилка с полной загрузкой
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Рис. : Лоток высушенным продуктом
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Рис. : Лоток высушенным продуктом
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Рис. : Лоток, ломтики находившиеся около тэнов высушились быстрее
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Рис. : Лоток, ломтики находившиеся около тэнов высушились быстрее
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Рис. : безрезультатная сушка
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Рис. : безрезультатная сушка
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