Разработка условий глубинного культивирования биомассы мицелия грибов Rhizophagus irregularis в биореакторе
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Микориза – симбиотическое взаимодействие между грибами Glomeromycotina и корнями большинства наземных растений, существующее миллионы лет [4].

Грибы обеспечивают растения водой и минералами, получая взамен углеводы; взаимодействие критически важно для грибов и полезно для растений.
Для инокуляции микоризы можно использовать вегетативный мицелий или споры, чистые культуры обеспечивают большую однородность штаммов [1].

Rhizophagus irregularis – вид микоризных грибов, который может культивироваться без растения-хозяина.

Оптимизация условий культивирования Rhizophagus irregularis важна для получения максимальной биомассы [3].

Культивирование Rhizophagus irregularis включает микроскопический анализ мицелия и спор. Гифы имеют толщину 7,4–19 мкм и желто-коричневый цвет, а споры – шаровидную форму с диаметром 70–165 мкм. Гриб устанавливает симбиотические отношения с растениями, улучшая их питание и устойчивость к стрессам [2].

Для глубинного культивирования были определены оптимальные составы питательных сред и условия стерилизации. Стерилизация проводится в автоклаве при 121°C в течение 15 минут. Культивирование мицелия осуществляется в термостируемом шейкере и ферментере, с поддержанием оптимальных параметров температуры, скорости перемешивания, аэрации и pH.

Для определения биомассы мицелия используется метод взвешивания высушенного мицелия на фильтрах. Были подобраны оптимальные условия глубинного культивирования, такие как температура 25°C, скорость перемешивания 70 об/мин и аэрация 80 л/сутки.

Эксперименты показали, что температура 25°C является наиболее благоприятной для роста мицелия, обеспечивая выход биомассы 5,5 г/л. Скорость перемешивания 70 об/мин также способствует наибольшему выходу мицелия, составляющему 5,6 г/л.
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